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Amag

Madde 1- Bu Tebligin amaci, ¢ig sutln; 1sil islem gérmus igme sitl, sUt Grlnleri ve stt bazli Grtinlerin imalatinda kullanilan
sltlerin, teknigine uygun ve hijyenik sekilde Uretimi, depolanmasi, tasinmasi ve pazarlanmasini saglamak Uzere &zelliklerinin
belirlenmesidir.

Kapsam

Madde 2- Bu Teblig hikimleri inek, koyun, kegi ve mandadan elde edilen ¢ig sutler ile isil islem gérmis st ve igme sitlerini
kapsar.

Hukuki dayanak

Madde 3- Bu Teblig 16/11/1997 tarihli ve 23172 miukerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Tlrk Gida Kodeksi Yénetmeliginin
36 nci maddesine gdre hazirlanmistir.

Tanimlar

Madde 4- Bu Tebligle ilgili tanimlar asadida belirtilmistir.

a) Cig siit: Bir veya daha fazla inek, keci, koyun veya mandanin sagilmasiyla elde edilen, 40 °C’ nin Uzerine Isitimamis veya
esdeder etkiye sahip herhangi islem gérmemis kolostrum disindaki meme bezi salgisidir.

b) Isil islem : Kaynatma harig i1sitmayi igine alan her tlrli uygulamadan hemen sonra alkali fosfataz testinde negatif reaksiyona
neden olan islemdir.

c) Termizasyon : Cig situn islenmeden 6nce daha uzun sire saklanabilmesini saglamak ve sitteki organizma sayisini azaltmak
amaciyla 57 °C ile 68 °C arasinda en az 15 saniye sure ile isitilan ve sutin alkali fosfataz testinde pozitif reaksiyon gosterdigi
islemdir.

d) Pastorizasyon : Sitteki patojen mikroorganizmalarin vejetatif formlarinin tamaminin, diger mikroorganizmalarin buylk bir
kisminin sayisini indirmek amaci ile yapilan, sitin raf 6mrind uzatan, en az seviyede fiziksel, kimyasal ve duyusal degisikliklerle

sonuglanan ve en az 72 °C “de 15 saniye veya 63 °C'de 30 dakika veya diger esdeder sartlarda gergeklestirilen isil islemdir.



e) Ultra High Temperature - UHT : Oda sicakliinda saklanabilen ticari olarak steril bir Grin Gretmek amaci ile normal
depolama sartlarinda bozulmaya neden olacak tiim mikroorganizmalari ve sporlarini yok eden, en az 135 ° C'de 1 saniyede, uygun
zaman sicaklik kombinasyonunda yulksek sicaklikta kisa sureli stirekli akis altinda uygulanan isil islemdir.

f) Sterilizasyon : Oda sicakliinda saklanabilen ticari olarak steril bir Griin Gretmek amaci ile normal depolama sartlarinda
bozulmaya neden olacak tiim mikroorganizmalari ve sporlarini yok eden hermetik ambalajli Girline, en az 115 °C'de 13 dakika veya
121 °C’de 3 dakika gibi uygun zaman sicaklik kombinasyonunda, yliksek sicaklikta uzun sireli uygulanan isil islemdir.

g) Isil islem gormiis icme siitii : Pastorizasyon, UHT veya sterilizasyon islemlerinden biriyle isil islem gorerek tiketiciye
sunulan igme sutuadur.

h) Pastorize icme siitii : Cig sitin dogal ve biyolojik 6zelliklerine zarar vermeden pastérizasyon islemi uygulanarak patojen
mikroorganizmalarin vejetatif formlarinin tamamen, diger mikroorganizmalarin blyUk bir kisminin yok edilmesi ile elde edilen ve
pastérizasyondan hemen sonra, kisa stirede 6 °C’yi gegmeyecek sicakliga sogutulan icme suttdir.

1) UHT icme sitii : Ci§ sutlin kimyasal, fiziksel ve duyusal 6zelliklerinde en az dedisiklige yol agarak bozulma yapabilen tim
mikroorganizmalarin ve bunlarin sporlarinin UHT islemi ile yok edilerek opak ambalaj veya paketleme ile opak hale getirilen
ambalajlara aseptik kosullarda dolum yapilmasi ile elde edilen igme sttuddar.

i) Sterilize icme siitii : Hermetik olarak kapatilmis opak ambalajlarda sterilizasyon islemi uygulanarak bozulma yapan tim
mikroorganizmalarin ve bunlarin sporlarinin yok edilmesiyle elde edilen igme sttudur.

j) Hermetik olarak kapatilmis ambalaj: Kapatildiginda igerigini i1sil islem sirasinda ve sonrasinda mikroorganizma girisine karsi
koruyan ve gegirgen olmayan ambalaj.

k) Siit iiriinleri : Yalniz sttten Uretilen ve igeriginde izin verilen katki ve aroma maddeleri ile Gretimde gerekli diger bilesenleri
iceren Urtnlerdir.

1) Siit bazh iiriinler : Miktar olarak son Urlinde sut UrlnU veya st bilesenlerini 6nemli 6lglide iceren ve igerigindeki diger
bilesenler herhangi bir siit bileseninin yerini tamamen veya kismen almayan sltten elde edilen Urlnlerdir.

m) Standardizasyon merkezi : Bir toplama merkezine veya isleme veya Uretim tesisine bitisik olmayan, ¢ig stutln yaginin ve
diger dogal bilesenlerinin ayarlanabildigi tesistir.

n) Isil islem tesisi : Situn isil islemden gegirildigi tesistir.

0) Uretim tesisi: Sut, sit Griinleri ve sit bazli Griinlerin islendigi ve ambalajlandidi tesistir.

0) Toplama merkezi : Cig sitin toplandidi, stzilebildigi ve sogutulabildigi tesistir.

p) Ahir-Agil : Bir veya daha fazla sayida sit veren inek, kegi, koyun. veya mandanin barindirildidi tesistir.

r) Siit iiretim isletmesi : Ahir ve /veya agil ve/veya slt sagim Unitesi veya st depolama ve sogutma Unitesini igeren tesistir.

s) Siit iiriinleri ve siit bazh iiriinlerin iliretiminde kullanilan siit: Isil islem veya termizasyon gibi izin verilmis fiziksel islemler
uygulanarak veya uygulanmadan, sadece dogal sit bilesenleri ilave edilerek ve/veya cikarilarak bilesimi standardize edilerek veya
edilmeden,isleme icin kullanilacak sivi veya dondurulmus ¢ig suttur.

Uriin 6zellikleri

Madde 5- Bu Teblig kapsamindaki Grlnlerin 6zellikleri asadidaki gibidir.

a) Cig sltler Ek A' da belirtilen sartlar tasidiklar taktirde sut Grinleri ve sit bazli Grlnlerin veya igme sltlerinin Gretiminde

kullanilabilir.



b) Tuberkilloz ve Brusella hastalidi tespit edilmis hayvanlarla birlikte ayni siiriide bulunan saglikh hayvanlardan elde edilen sit,
ancak isil islemden sonra sut Urtnleri ve sit bazl Urtnlerin Gretiminde veya isil islem gormis sut Gretiminde kullanilabilir.

c) Igme siitli Gretiminde kullanilacak olan ¢ig sitler Gretim tesisinde sitiin kabuliinden sonra 4 saat iginde islenmeyecekse, 6 °C'i
gegmeyen bir sicakliga sogutulmall ve isil islem gegirinceye kadar bu sicaklikta tutulmalidir. Kabulden sonra 36 saat igerisinde 1sil
islem gérmeyen cig sutlerde direkt veya indirekt testlerle belirlenen toplam bakteri sayisi 300 000 adet /ml ‘yi asmamalidir.

d) Cig sutlerin bilesimi Ek D'de verilmistir.

e) Cig slt dogal niteligini ve bilesimini bozacak yabanci maddeler icermemelidir.

f) Pastorize sitler alkali fosfataz testine negatif reaksiyon ve peroksidaz testine pozitif reaksiyon gdstermelidir. Ancak st
peroksidaz testine negatif reaksiyon veriyorsa etiketinde ylksek sicaklikta pastorize edilmistir ibaresi yer almahdir.

g) UHT Sutler kapal ambalajda 30° C'de 15 giin bekletildikten sonra tesadifi 6rnekleme yoéntemi ile kontrol edildiginde veya
gerektiginde, 55° C'de 7 glnlik bir periyotta ayni kontrol yapildiginda higbir bozulma g6stermemelidir.

h) Sterilize sltler kapali ambalajda 30 °C'de 15 glin bekletildikten sonra tesadufi 6rnekleme yontemi ile kontrol edildiginde veya
gerektiginde, 55 °C'de 7 gunlik bir periyotta ayni kontrol yapildiginda higbir bozulma géstermemelidir.

1) Termizasyon islemi veya 6n isil islem goérmus ¢ig sitler, icme sltine islenmeden 6nce alkali fosfataz testine karsi pozitif
reaksiyon gostermelidir.

i) St urtnleri ve sut bazh Grlnler sadece Ek A da belirtilen sartlara uyan ¢ig sttten ve Ek B de belirtilen sartlari saglayan bir sit
toplama veya st standardizasyon merkezinden gecgen ¢ig slitten veya isil islem tesislerinden gelen ¢ig sltten Uretilebilirler.

j) Siit Urdnleri ve st bazh Urinler iyonize edici radyasyonla muamele edilmemelidir.

k) Icme sitleri yag miktarlarina gére tam yadli, yagl, yarim yagh ve yadsiz olarak adlandirilirlar. 100 ml' de tam yagh igme
sUtindan yag miktari en az 3,5g yagh icme sitinin en az 3g, yarim yagli icme sttlnin en az |,5g ve yadsiz icme sltinin en gok

0,15g olmalidir.
I) Cig st ve igme sitlerine ait mikrobiyolojik kriterler Ek C Bolim I'de verilmistir.

m) Igme siitlerine seker, kakao, kahve,meyve parcaciklari, meyve suyu, meyve pulpu ve konsantresi gibi dogal aroma verici

bilesenler ve/ veya aroma maddeleri ilave edilebilir.
n) Standardize edilmemis cig inek sitiinde donma noktasi -0,520 ° C'den fazla olmamalidir.
Katki maddeleri

Madde 6- Cig sut ve igme sitlerinde kullanimina izin verilen katki maddeleri Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 2 nci bélimune

uygun olmalidir.

Aroma maddeleri

Madde 7- icme siitlerine katilan aroma maddeleri Turk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 Gnci bélimiine uygun olmaldir.
Bulasanlar

Madde 8- Cig sit ve icme sitlerinde bulasanlarin miktari, Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 4 Ginci bolimine uygun olmalidir.
Pestisit kalintilari

Madde 9- Cig slt ve igme sitlerinde pestisit kalinti miktarlari, Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 5 inci béliminde belirlenen

limitleri agmamalhdir.

Veteriner ilag tolerans diizeyleri



Madde 10- Cig sut ve icme sitlerinde veteriner ilag kalinti miktarlari, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 6 inci béliminde
belirlenen limitleri asmamahdir.

Hijyen

Madde 11- Cig slt ve icme sitleri Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 7 nci boéliminde yer alan genel kurallara ilaveten asagidaki
kurallara da uygun Uretilmelidir;

a) Ek A ve Ek B Bolum III' de verilen kurallara uygun olarak uretilmelidir.

b) UHT st isleme prosesi sttin buharla direkt temasi ile uygulandiginda, buhar igilebilir sudan elde edilmeli, sut iginde yabanci
madde birakmamali veya ters bir etki yaratmamali ve islenmis sttlin su iceriginde herhangi bir degisiklik yapmamalidir.
Ambalajlama, etiketleme ve isaretleme

Madde 12- icme sitlerinin ambalajlanmasi, etiketlenmesi ve isaretlenmesi ile ilgili kurallar asagidaki gibidir:

a)igme siitlerinin ambalajlanmasinda Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 9 uncu bélimiinde yer alan materyaller kullanilir.
b)Etikette, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 9 uncu bélimiinde yer alan hikimlere ek olarak asagidaki bilgiler de bulunmalidir:

- igme sUtunun tabi tutuldugu isil islemin niteligi, Grin adiyla ayni ylzde yer almalidir.

- igme sutlerine vitamin ve mineral ilave edilmisse ilave edilen vitamin ve mineralin ismi Grlin ismiyle birlikte etikette
belirtilmelidir.

- icme sutlerine seker, kakao, kahve,meyve, meyve suyu, meyve pulpu ve konsantresi gibi dogal aroma verici bilesenler ve/veya
aroma maddeleri ilave edildiginde etiketinde bilesenin ve/ veya aromanin ismi trin adiyla birlikte yazilmaldir.

- ylksek sicaklikta pastorize islemi géormis igme sutlerinin etiketinde “yliksek sicaklikta pastorize edilmistir” ibaresi yer almalidir.
Tasima ve depolama

Madde 13- Cig stt ve igme sitlerinin depolanmasinda ve tasinmasinda TlUrk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10 uncu bélimundeki
kurallara ilaveten Ek B bolum I' deki sartlar saglanmalidir .

Numune alma ve analiz metotlari

Madde 14- Cig st ve igme sitlerinin Gretim hattindan ve muhafaza deposundan numune alinmasinda Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 11 inci bolimuandeki kurallara uyulmahdir. Numune, uluslararasi kabul gérmis metotlarla analiz edilmelidir.

Cig slte su katildigina dair bir siphe oldugunda sit tretim isletmesinden otantik numune alinir. Bu numune, sabah ve aksam sut
sagimi arasindaki stire 11 saatten az olmayan veya 13 saatten fazla olmayan iki sagimdan birisinden yerinde alinan numunedir.
Tescil ve denetim

Madde 15- Cig sut ve icme sutlerini Ureten ve satan isyerleri, tescil ve izin, ithalat, kontrol ve denetim sirasinda bu Teblig
hikidmlerine uymak zorundadir. Bu hikimlere uymayan isyerleri hakkinda 24/6/1995 tarihli ve 560 sayili Gidalarin
Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hilkmiinde Kararname hiikiimlerine gére yasal islem yapilir.

Denetim

Madde 16- Bu Teblige ait htkimlerin uygulanmasi 560 sayili Kanun Hikminde

Kararnameye gére Tarim ve Kdyisleri Bakanligi ile Saghk Bakanhginca denetlenir.

Yiiriirliikten kaldirilan mevzuat

Madde 17- Bu Tebligle; 24/10/1978 tarihli ve 16444 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan, TS 1192 UHT yéntemiyle Islenen

Sterilize Sut standardi mecburi uygulamadan kaldiriimistir.



Gecici Madde 1- Halen faaliyet gisteren ve bu Teblig kapsaminda yer alan UrUnleri Greten ve satan isyerleri bu teblig
hikimlerine Ek A B6lum IV de verilen hikimler harig olmak lUzere yayimi tarihinden itibaren 1 yil igerisinde, Ek A B6lum IV de yer
alan hukumlere ise ek A Bolim IV de belirtilen sireler igerisinde uymak zorundadir. Bu sire iginde gerekli dizenlemeleri
yapmayan isyerleri hakkinda 560 sayili Kanun Hikmiinde Kararname hiikimlerine gére yasal islem yapilir.

Yiirirliik

Madde 18- Bu Teblig yayimi tarihinde yurirlige girer.

Yiriitme

Madde 19- Bu Teblig hikimlerini Tarim ve Koyisleri Bakani ve Saglik Bakani yurattr.

EK-A

ISIL iSLEM VE/VEYA URETIM TESISLERINE KABUL EDILECEK CiG SUTE iLiSKIN SARTLAR

BOLUM-1

Cig siit icin hayvan saglhigi sartlar

1) Cig sut asadida belirtilen sekilde temin edilmelidir.

a) Inek veya manda igin :

I) 3285 sayill Hayvan Saghgi Zabitasi kanunu ve Yonetmeligine goére ticari sltgullik yapan isletmelerde bulunan Tuberklloz ve
Brusella hastaligi olmadigi resmen belirlenmis hayvanlardan,

II) Sit vasitasiyla insanlara gegebilecek bulasici hastalik semptomu géstermeyen,

III) Sitin duysal 6zelliklerinde anormallikler olusturmayan,

IV) Genel saglik durumu, goézle gérilebilen herhangi bir hastalik, genital salgidan kaynaklanan bir enfeksiyon, ishal ve atesle
birlikte bagirsak hastaligi veya belirgin meme iltihabi géstermeyen,

V) Sutu etkileme ihtimali olan herhangi bir meme yarasi géstermeyen

VI) Laktasyon doneminin sonuna gelmemis ve glinde en az iki litre sit verimi olan ineklerden olusan,

VII) insan sagdhdi icin tehlikeli veya tehlikeli olma ihtimali olan, siite gecebilecek maddelerle tedavi edilmemis inek ve sigirlardan
olusan strilerden,

b) Koyun ve kegiler igin :

I) 3285 sayill Hayvan Saghgi Zabitasi Kanunu ve Yonetmeligine gore ticari sttgllik yapan isletmelerde bulunan Brusella hastaldi
olmadigi resmen belirlenmis keci koyunlara ait olan,

II) (a)'da belirtilen ve VI (harig) sartlara uyan hayvanlardan

2) Farkli hayvan turleri bir ahirda tutulduklarinda, her tir tek basina barindiriliyormus gibi gerekli saglik sartlari karsilanmalidir.
3) Kegiler ineklerlerle bir arada tutulduklarinda kegiler iginde tliberkiloz sartlari aranmahdir.

BOLUM-2

Siit liretim isletmesi hijyeni

1- Cig sut kontrollt ve saglikl kosullardaki ahir ve agillardan temin edilmelidir. Sigir, koyun ve kegiler agikta barindirlmadiklarinda
asagidaki sartlari tasiyan st Gretim isletmelerinde tutulmalidiriar. isletmeler:

a) St hayvanlarinin barinmasi, hijyen ve temizligi igin iyi sartlarda olmalidir.

b) Sagim, sogutma ve depolama igin yeterli hijyenik sartlara sahip olmalidir.



2- Sagimin gergeklestirildigi, sttin sogutuldugu veya depolandidi yerler, kontaminasyon riskini 6nleyecek sekilde insa edilmelidir
ve en az :

a)Kolay temizlenebilecek ve dezenfekte edilebilecek nitelikte zemin ve duvarlari,

b) Sivi atiklarin kolay drene edilebilecegi zemini,

c) Uygun havalandirma ve aydinlatma kosullarini,

d) Sagim ve ekipman temizliginde kullanilmak Uzere yeterli ve igilebilir nitelikteki su kaynagini

e) Tuvalet ve gibrelikler gibi tim kontaminasyon kaynaklarinin ayirimi igin uygun kosullari,

f) Kolayca yikanabilen, temizlenebilen ve dezenfekte edilebilen baglanti ve cihazlari, icermelidir.

Bunlara ek olarak, sutin depolandidi bélimler, uygun sit sogutma ekipmanlarina sahip olmali, olumsuz etkenlere karsi korunmali
ve ayri bir bélumde olmalidir.

3- Tasinabilir sagim duizenedi kullanildiginda 2(d) ve (f) sartlari karsilanmali ve ek olarak, diizenek:

a) Diski ve benzeri herhangi bir atigin bulunmadigi temiz bir zemine yerlestirilmelidir.

b) Tum kullanim stirecinde sitin istenmeyen dis etkenlerden korunmasini saglamaldir.

c)i¢ ylizeyin temiz tutulmasina izin verecek sekilde ve yapida olmalidir.

4- Sit veren hayvanlar acikta serbest yasiyorsa, bu bélimden ayri bir yerde sagim bélimu olmasi saglanmalidir.

5- Tlberktloz ve Brusella hastaliklarindan herhangi biri bulagsmis veya bulasmis stiphesi olan hayvanlarin ayrilmasi saglanmalidir.
6- BUtun hayvan tlrleri sogutma, isleme ve depolama yerlerinden uzak tutulmus olmahdir.

BOLUM-3

Sadim, cig sut toplama ile sut Uretim isletmesinden toplama merkezine / standardizasyon merkezine, sl islem veya Uretim
tesisine nakil evrelerindeki hijyen - Calisanlarin hijyeni

1- Sagim Hijyeni

a)Sadim hijyenik kosullarda gerceklestirilmelidir.

b)Sagimdan hemen sonra sit, sttln kalitesine olumsuz etkisi olmayacak temiz bir yerde biriktirilmelidir. Eger stt sagimdan sonra
iki saat icinde toplanmayacaksa 8° C'ye, eder ginlik toplanacaksa£ 8 ° C'ye, gunlik toplanmayacaksaf£ 6 ° C sogutulmaldir. Sit,
sagimdan sonra iki saat icinde isleme ve Uretim tesisine ulastirilamazsa isleme veya Uretim tesisine tasinirken,sicakhgin 10 °C' yi
gegmemesi saglanmalidir. Eger sagimdan itibaren 2 saat iginde ulastirilabilecekse sogutma yapilmayabilir.

2- Alet ve ekipmanlarin hijyeni

a)Sitle temas edecek sagim, toplama ve nakil icin gerekli kaplar, taslyicilar, tanker gibi alet ve ekipmanlar dizgin, kolay
temizlenebilen, dezenfekte edilebilen, korozyona direncli ve insan saghdi agisindan tehlike yaratmayacak veya sutiin duyusal
Ozelliklerini olumsuz yonde etkilemeyecek ve slite gegmeyecek malzemeden yapilmis olmalidir.

b)Sagimda kullanilan, sttle temas eden kap ve cihazlar kullanimdan hemen sonra

temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir. Cig sitin st toplama/standardizasyon merkezlerine, sit isleme veya Uretim tesislerine
naklinde kullanilan konteynir ve tanklar her sevkiyattan sonra veya art arda ylklemeler arasinda c¢ok kisa bosluklar oldugunda,
her bir sevkiyat serisinden sonra temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir. Ancak her kosulda giinde en az bir kere temizlenmeli ve

dezenfekte edilmelidir.

3- Calisanlarin hijyeni



a)Calisanlarda mutlak temizlik sarttir. Ozellikle :

- Cig sut sagimini ve ilgili islemleri gerceklestiren kisiler; uygun, temiz sagim kiyafetler giymelidirler.

- Sagimci, sagimdan o6nce ellerini yikamali ve sagim boyunca temiz tutmalidir. Bu amagla, sagim yerinin yakininda sagimi
gergeklestiren kisinin elini ve kolunu yikayabilecegi uygun dizenek bulunmahdir.

- Sagim sirasinda sitl kontamine etme ihtimali olan kisiler sagimdan uzaklastiriimahdir

-Sagimda calisan tum kisiler boyle bir iste calismalarini énleyici hastaliklari olmadigini belgelemelidirler ve 3 ayda bir portér
muayenesini ve 6 ayda bir akciger kontrollerini yaptirmahdirlar.

4- Uretim Hijyeni

Cig sute su ilavesini Onleyici bir izleme sistemi, toplam canl bakteri sayisi, somatik hilicre sayisi, antibiyotik kalintisi miktarini
izleme sistemi tesis edilmelidir.

BOLUM-4

Sut Uretim isletmelerinden toplanan ve/veya isil islem,lretim tesislerinde kabul edilecek ¢ig sltin toplama sirasinda uymasi
gereken standartlar.

A- Cig Inek Siitii

1- Isil islem gérmus igme sutl, st Grinleri ve sit bazh Grtnlerin Gretiminde kullanilacak cig inek sitl asadidaki standartlara

uymalidir :
Toplam canli bakteri sayisi 30° C (ml'de) 1 inci yil <5000 000 (a)
2 nci yil < 3000 000 (a)
3 Uncd yil < 1000 000 (a)
4 tncl yil < 500 000 (a)
5 inci yil < 100 000 (a)
Somatik hiicre sayisi (ml'de) <500000 (b)

(a) Ayda en az iki numune ile iki aylik bir periyodun geometrik ortalamasi
(b) Ayda en az bir numune ile i aylik bir periyodun geometrik ortalamasi
B- Cig Manda Siitii

Sut Urtnleri ve slt bazl tGriinlerin imalatinda kullanilacak ¢ig manda sitl asagidaki standartlar karsilamalidir.

IA

Toplam canli bakteri sayisi 30° C (ml'de) 1 inci yil 6000 000 (a)

A

2 nci yil < 5000 000 (a)

A

3 Uncd yil < 4000 000 (a)



A

4 tncl yil < 3000 000 (a)

A

5 inci yil < 1000 000 (a)

IA

Somatik hiicre sayisi (ml'de) 500 000 (b)

(a) Ayda en az iki numune ile iki ayhk bir periyodun aritmetik ortalamasi
(b) Ayda en az bir numune ile g aylik bir periyodun aritmetik ortalamasi
C- Cig Kegi ve Koyun Siitii :

1- igme siitd, sit Grinleri ve siit bazl Griinlerin imalatinda kullanilacak ¢i§ kegi ve koyun siitli asagidaki standartlar karsilamalidir

Toplam canli bakteri sayisi 30° C (ml'de) 1 inci yil < 5000 000 (a)
2 inci yil < 4000 000 (a)
3 Uncd yil < 3000 000 (a)
4 tncl yil < 2000 000 (a)
5 inci yil < 1000 000 (a)

(a) Ayda en az iki numune ile iki aylik bir periyodun geometrik ortalamasi

(b) A,B ve C' de belirtilen standartlara uyum sit Gretim isletmesinden sutlin toplanmasi sirasinda veya Uretim tesisinde gig sit

kabuliinde rast gele numune alma ydntemi ile kontrol edilmelidir.

EK-B
BOLUM-1
Toplama merkezlerinin tasimasi gereken sartlar

1) Sitlt sodutmak igin sogutma ekipmanlari veya uygun araglar olmali, eder sit toplama merkezinde depolaniyorsa, soguk
depolama tecghizatlarina sahip olmalidir.

2) Eger slt, toplama merkezinde arindiriliyorsa, seperatdr veya situ fiziksel arindirmaya uygun baska aletler olmalidir.

BOLUM-2

Standardizasyon merkezlerinin tasimasi gereken sartlar

1) Cig sutlin ve standardize edilmis sitin soguk depolanmasi igin tanklar ve standardizasyon ekipmani bulunmaldir.

2) Sutin fiziksel arindiriimasi igin seperatdrler veya baska uygun cihazlar bulunmalidir.

BOLUM-3

Isil islem/iiretim tesislerinin tasimasi gereken sartlar

1) Isil islem ve Uretim tesislerinde asagida verilen isil islem ekipmanlari ve sistemin



etkinligini izleme prosedirti bulunmalidir.

- otomatik sicaklik kontrolu

- kaydedicili termometre

- yetersiz isitmay!1 6nleyici otomatik emniyet cihazi

- 1sil islem gdrmus sitlin tam isitilmamis sitle karismasini dnleyecek uygun emniyet sistemi ve otomatik kaydedici cihazi

EK-C

BOLUM-1

Mikrobiyolojik kriterler

1) Cig inek situ tesadifi 6rneklemeyle yapilan kontrollerde asagida verilen normlari karsilamalidir:

Toplam canli bakteri sayisi 30 °C' de ( ml de) < 100 000 adet (a)

Staphyl° C° Ccus aeureus 1 ml de: (m=100, M=500, n= 5,c=2)

Salmonella 25 ml de bulunmamalidir.

n=5, c=0, m=0, M=0

2) Isil islem uygulanan uretim tesisinde tesadlifi 6rnekleme yontemiyle gergeklestirilen son Urin kontrollerinde pastoérize siit
asadidaki normlari karsilamahdir.(* * *)

Patojen mikroorganizmalar: 25 gr' da bulunmayacaktir. (**)

n=5, c=0, m=0, M=0

Koliform (ml'de) : n=5, c=1, m=0, M=5

6 °C'de 5 gln inkiibasyondan sonra yapilan ekimde

21 °C'de toplam canh bakteri sayisi (ml): n=5, c=I, m=50000, M=500000

3) Isil islem uygulanan Uretim tesisinde 6rnekleme yontemiyle gerceklestirilen kontrollerde, sterilize siit ve UHT siit 30 ° C'de 15
glin inklibasyondan sonraki ekimlerde sonuglari asagidaki normlara uymahdir.

- Toplam canli bakteri sayisi (30 °C): < 10 (0.1 ml'de)

- Duyusal kontrol: normal

(a) Ayda en az iki numune ile iki aylik bir periyodun geometrik ortalamasi

(***)

n= ornekleri kapsayan 6rnek birim sayisi (adet)

m= bakteri sayisi icin kabul edilebilir esik dederi, (cfu/ml;gr)eder tim 6rnek birimlerindeki bakteri sayisi (m) i gecmemisse sonug
yeterli sayilr.

M= bakteri sayisi icin maksimum sinir deder (bir veya daha fazla 6rnek biriminde bakteri sayisi "M" veya daha fazla ise sonug
olumsuz sayilir).

c= ornek grubu iginde izin verilen maksimum sinirin (M) altinda olmasi istenen 6rnek birim sayisi (diger 6rnek birimlerindeki
bakteri sayisi "m" veya daha az ise 6rnek olumlu sayilir).

(**) 25 g numune ayni Urtndn farkli kisimlarindan alinan 5 g'hk 5 numuneden olusur.



EK-D

CiG sUTUN BiLESIMi

Asitlik
%Protein m/v en %Yag m/v en %Yadsiz kuru madde m/v en Yodunluk
az Yosiit asiti 8z az (m/v)
(m/v)
Inek 2,8 0,135-0,2 3,5 8,5 1,028
Koyun 3,1 0,16-0,35 5,5 10 1,030
Kegci 2,8 0,15-0,28 4,15 8,5 1,026
Manda 5,5 0,14-0,22 7 8,5 1,028

Resmi Gazete: 22.08.2006-26267

CiG sUT VE ISIL iISLEM GORMUS ICMESUTLERI
TEBLIGINDE DEGISIKLIK YAPILMASI HAKKINDA
TEBLIG
(TEBLIG NO: 2006/38)

MADDE 1 - (1) 14/2/2000tarihli ve 23964 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi-Cig Siit ve Isil islem Gérmis
icme Sitleri Tebligi'nin Ek-B’ sinin 3nolu bslimi asagidaki sekilde degistirilmistir.

“BOLUM 3
Isil islem tesislerinintagimasi gereken sartlar:

Isil iglem tesislerindeasadida verilen sl islem ekipmanlari ve sistemin etkinligini izleme prosediribulunmalidir.

-otomatik sicaklikkontrol veya kaydedicili termometre
-yetersiz Isitmayionleyici otomatik kalibreli emniyet cihazi
-1sil islem gérmis  sutuntam Isitilmamis  sutle karigsmasini Onleyecek uygun basing  emniyet  sistemi

-kalig sliresinindlgtilmesi”
MADDE 2 - (1) AyniTebligin “Cig Sutin Bilesimi” baglkli Ek-D’ si asagidaki sekildededistirilmistir.
“EK D

CiG sUTUN BiLESIMi

%Protein m/v en az A:o iitsll":i asiti) (m/v) Yodunluk (m/v)
Inek 2,8 0,135-0,20 1,028
Koyun 3,1 0,16-0,35 1,030

Kegi 2,8 0,15-0,28 1,026



Manda 5,5 0,14-0,22 1,028"

Yiirirliik
MADDE 3 - (1) BuTeblig yayimi tarihinde yururlige girer.
Yiriitme

MADDE 4 - (1) Bu Teblig hikimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakaniyuratur.

Resmi Gazete: 06.02.2009-27133

CiG sUT VE ISIL iISLEM GORMUS ICMESUTLERI
TEBLIGINDE DEGISIKLIK YAPILMASI HAKKINDA
TEBLIG
(TEBLIG NO: 2009/14)

MADDE 1 - 14/2/2000 tarihli ve 23964 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi - Ci§ Sit ve Isil Islem Gérmis
icme Siitl Tebliginde yer alan EK-C ekteki sekilde degistirilmistir.
MADDE 2 - Bu Teblig yayimi tarihinde yurirltge girer.

MADDE 3 - Bu Teblig hiktmlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani yurutir.

EK-C

BOLUM-1

Mikrobiyolojik kriterler

1) Cig inek stl tesadufi 6rneklemeyle yapilan kontrollerde asagida verilen normlari karsilamahdir:

Toplam canli bakteri sayisi 30 °C' de (ml de) < 100 000 adet (a)

Staphyl °C° Ccus aeureus 1 ml de: (m=100, M=500, n= 5, c=2)

Salmonella 25 ml de bulunmamalidir.

n=5, c=0, m=0, M=0

n= ornekleri kapsayan 6rnek birim sayisi (adet)

m= bakteri sayisi igin kabul edilebilir esik degeri, (cfu/ml;gr) eder tim 6rnek birimlerindeki bakteri sayisi (m) i gegmemisse sonug
yeterli sayihr.

M= bakteri sayis! icin maksimum sinir deder (bir veya daha fazla 6rnek biriminde bakteri sayisi "M" veya daha fazla ise sonug
olumsuz sayilir).

c= ornek grubu iginde izin verilen maksimum sinirin (M) altinda olmasi istenen 6rnek birim sayisi (diger 6rnek birimlerindeki

bakteri sayisi "m" veya daha az ise 6érnek olumlu sayilir).



